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Déroulement des fermentations
et intéréts du Nutrensil :
ENsSILAGE DE MAis

@ Maitriser les conditions de récolte :

- Récolter au bon stade : Stade pateux
a pateux dur : 30-32 % MS

Vitreux

MS plante
entidio <25% 2530% 30-35%

>35%

& Contréler le travail de I'ensileuse :
- Vérifier que les grains sont bien éclatés
- Veiller a une coupe réguliere du fourrage en fonction des outils de deésilage :

granulométrie a viser est celle de la ration distribuée

& Soigner la confection du tas :
- Chantier de récolte rapide et prendre garde aux arréts

- Eviter d'incorporer de la terre : abords du silo propres
- Tasser régulierement avec des engins lourds
- Bacher avec 2 baches et bien les rappuyer

& Conditions particuliéres a risques :
- Teneur en matiére séche élevé a la récolte (supérieure a 35%)

- Silo utilisé en été (températures élevées, avancement trop lent)

& Pertes liées aux post-fermentations : Phase aérobie (moisissures et levures)
% Moisissures : développement a l'ouverture du silo => Production de mycotoxines

Byssochlamys Blanc et vert a l'intérieur Patuline . Perte de valeur nutritive
Fusarium Blanc a rose cotonneux Zéaréalone - Risques sanitaires :
Trichoderma Jaune a vert en petits amas | Gliotoxine Reproduction ;
Monascus Blanc a rouge 2 - Croissance
Penicilium Bleu a vert clair Patuline ¢ Inappétence

. . Aflatoxine, patuline,
Aspergilus Bleu foncé ichrato s \_/'—_

% Levures : échauffements avec perte de MS et production d'alcool

5°C 10°C 15°C - Perte de valeur nutritive
- Perte de MS
1.2 23 3,5 - Inappétence

& Actions du Nutrensil :
. Contribue a limiter le développement des moisissures et des levures et permet ainsi une
meilleure conservation du fourrage

& Résultats d'essai :

3|7 | '3 mn | ol 4,6 Sl Wl .. 0

pH

Acide butyrique 0,9¢gkgMs | 1,3gkgMS | 0,3gkgMS | 5,1gkgMS
Taux d’Alcool 1,4 gkgMS | 22,4 glkg MS

Protéolyse * 7.2% 10,1 % 8.1% 67 %

*Protéolyse = Azote ammoniacal / Azote fotal
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